Brote

„Schmalzbrot oder

Bratlfettbrot“

        



€ 1,00

Mit Zwiebel oder Pfefferoni



€ 1,20
„Kuchlkreitl“ Brot

        


€ 1,80

sämiger Magertopfenaufstrich mit 

gartenfrischen Kräutern und leichter Knoblauchwürze   

„Kikeriki“ Brot


€ 1,80

flaumiger Eiaufstrich mit frischem Schnittlauchdekor

 „Parabara“ Brot




€ 1,80

g’schmackiger Leberfleischaufstrich aus eigener 

Erzeugung, auf Wunsch mit Pfefferoni oder Zwiebel 
„Weileser“ Brot




€ 2,30

deftiges Speckbrot mit Kren, Senf und Essiggurkerl

„Wåndera“ Brot




€ 2,60

deftiges Fleischbrot mit mildem Käse,

 g’schmackiger Majonaise und saisonellem Gemüse

„Sennerinnen“ Brot



€ 2,60

pikantes Käsebrot aus verschiedenen Schnittkäsen mit

knackigen Paprikastreifen und Kuchlkreitln 

„Stådl“ Brot (auch Vegetarisch)
 

€ 4,00
Leberfleischaufstrichbrot mit saftigem Selchfleisch und 

Käse belegt, mit Majonaise und Kren gewürzt; mit

Gurkerl, Eiern, Paprika und Tomaten 

WÅs Woams
A frisch Broutns

Schweinsbraten oder 

Knoblauchsurbraten oder 

Kümmelbraten oder

täglich frisch aus dem Ofen.
· mit Knödel und Sauerkraut 

€ 6,50 (€ 5,20)

· auf Brot warm 



€ 4,50 (€ 3,20)
Edelputensurbraten




· mit Knödel und Sauerkraut 

€ 6,90 (€ 5,50)

· auf Brot warm 



€ 4,90 (€ 3,90)
Hauswiaschtl    



€ 4,00 (€ 2,50)
Nach altem Familienrezept hergestellte Bratwürste, 

mit frisch gerissenem Kren und Senf

Grumbianauflauf
 


€ 3,80
G`schmackiger Erdäpfelauflauf mit leichter

Joghurtkräutersauce

A knusprige Blunzn 


€ 3,10
mit Senf und frisch gerissenem Kren

Toagschneck`n



€ 3,50 (€ 2,50)

Germteigschnecke mit 

Fleisch-Käsefüllung mit Krautsalat

und Joghurt-Kräutersauce

Spinatschneck`n



€ 3,50 (€ 2,50)

Germteigschnecke mit 

Schafkäse-Spinatfüllung

mit Joghurt-Kräutersauce
WÅS KÅLTS
„Vadasau“




€ 3,90 (€ 3,00)
kalte Platte mit

Kümmelbraten oder 

Schweinsbraten oder 

Surbraten mit Senf und Kren sowie bunter Garnitur

„Weiatjausn“




€ 4,90 (€ 3,90)
unser saftiges Fleischsortiment vereint mit feinem Käse, würzigem Aufstrich und Gartengemüse

„Bougabroutn“



€ 4,50 (€ 3,50)
Surbraten von der Pöttelsdorfer Edelpute mit Lauch-Mandel Aufstrich und bunter Garnitur

„Sauwirtschåft“



€ 3,90 (€ 3,00)
gemischte Fleischplatte vom Schwein mit Senf und 

Kren sowie bunter Garnitur

„Bullnjausn“




€ 5,40 (€ 4,40) 
zartrosa gebratenes Roastbeef vom Almjungrind mit würzigem Aufstrich, garniert mit frischem Gartengemüse der Saison

 „Ålmkasjausn“



€ 4,90 (€ 3,90)
Feinste würzige und milde Käsespezialitäten von den besten Almen Österreichs

„Zettlwiatschoft“



€ 4,50 (€ 3,50)

in der 150 Jahre alten Selch im Stegschandl-Haus in Buchenrauch kalt geräucherte und anschließend 3 Monate luftgetrockneter Karreespeck mit „Kuchlkreitl“ Aufstrich
 „Schmierarei“



€ 3,50 (€ 2,50)
ein bunter Querschnitt aus unserem g`schmackigen Aufstrichsortiment mit frischem Gartengemüse

WÅS SÅUAS
„Radlasålot“




€ 3,50 (€ 2,50)
Vollkornnudeln mit würzigem Käse, knackigem Stangensellerie und buntem Paprika auf frischem Blattsalat mit pikanter Rahmdressing abgerundet, auf Wunsch 

mit luftgetrockneten Karreespeck

€ 4,50 (€ 3,50)

„burgenländischer Winzersålot“
€ 3,50 (€ 2,50)
knackige Blattsalate in würzigem Balsamicodressing mit gerösteten Kürbiskernen, garniert mit Tomaten, Radieschen und Stangensellerie

„Stegschandl Sålot“


€ 4,50 (€ 3,50)
g`schmackige Knackerstücke mit Käse, Tomaten, Zwiebel und Paprika in pikanter Essigmarinade, verfeinert mit Pöttelsdorfer Weintraubenkernöl          

„Haussulz“




€ 3,50 (€ 2,50)

deftige Haussulz vom Schwein mit g`schmackigen Fleischstücken und zarten Schwartenstücken, dazu bunter Zwiebel und pikante Essig-Kernölmarinade

„Büfflsulz“




€ 3,50 (€ 2,50)
g’schmackige, hausgemachte Rindfleisch-Gemüsesulz in pikanter Balsamico-Kernölmarinade 

„Saure Wurst“



€ 2,90 (€ 2,20)
feine Extrawurst mit buntem Zwiebel, pikanter Essig-Öl Marinade und Ei

„SVM Teller“




€ 3,50 (€ 2,50)
milder Mozarella mit saftigen Tomatenscheiben auf Blattsalat mit würzigem Rotweinessig verfeinert 

Kid`s jausn
A Kloanigkeit





€ 1,80
in Germteig geb. knackiges Würstchen mit Ketchup

und Süßigkeiten garniert

Toagschneckn
 



€ 1,80

Goldbraun gebackene Germteigschnecken mit 

g`schmackiger Fleisch-Käsefülle mit 

Ketchup und Süßigkeiten garniert

Knödel mit Saft

1 Stück hausgemachte Semmelknödel 


€ 1,00
2 Stück





 
€ 2,00

Kiwu
                                              
€ 1,00
Kinderwurstbrot mit Extrawurst und 

Kindergerechter Garnierung

Bubro
                                              
€ 1,00
Kinderbutterbrot mit Schnittlauch 

WÅs Dazui

Portion Kernöl, Gurkerl oder Pfefferoni
€ 0,50

1 Ei







€ 0,50

1 Brot






€ 0,60
1 hausgemachtes Keimkraft-Salzstangerl 
€ 0,80
1 hausgemachtes Grammelpogatscherl

€ 0,80

1 Resch und Frisch Gebäck



€ 1,00

WÅs Siass 
original Szomlauer Nockerl


€ 2,70

hausgemachter  Topfenstrudel


€ 2,50




mit Vanillesauce


€ 3,20

Wiener Eismarillenknödel



€ 2,50

Zum Mitnehmen

Fia Dahoam
Unsere hausgemachten Spezialitäten können Sie selbstverständlich auch mit nach Hause nehmen. 

· geselchte Bratwürstel 


10dag  € 0,80
· Rindfleisch-Gemüsesulz

10dag  € 1,00

· Haussulz




10dag  € 0,80

· Eiaufstrich




10dag  € 0,80

· Mandel-Lauchaufstrich

10dag  € 0,80

· Küchenkräuteraufstrich

10dag  € 0,80
· Karreespeck




10dag  € 2,20
· Roastbeef




10dag  € 2,50

· Leberfleischaufstrich


1 Glas  € 2,50
· Bratenfleisch



10dag  € 1,00
· Blaufränkisch Marmelade

1 Glas  € 2,20
„Partyservice und Buffets“

Während unserer Ausgsteckt Zeiten beliefern wir Sie auch gerne mit unseren Heurigenspezialitäten und Weinen.

Größere kalte Buffet`s in allen Variationen 
(Brötchenservice, Plattenservice, gefülltes Jourgebäck, usw.) machen wir auch außerhalb unserer Ausgsteckt Zeiten gerne für Sie und Ihre Gäste.
